Évaluation – la cuisine (cuisine #1)


/16
Membres du groupe: _____________________________________________________


Recette(s): ____________________________________________________________
La préparation de la recette :

1

2

3

4

• les cheveux longs sont attachés en arrière

• on porte un tablier

• on suit les étapes dans la recette
• la vaisselle est lavée à l’eau chaude
• on se lave les mains fréquemment

• on suit les règles de sécurité et d’hygiène
Le travail en équipe :


1

2

3

4

• tout le monde fait sa part

• on travaille de façon autonome, sans l’aide de la professeure
• on est concentré sur la tâche à accomplir
• on aide les autres dans le groupe
• on travaille tranquillement sans déranger les autres 

• on reste dans sa propre cuisine
La qualité de la nourriture :

1

2

3

4


• on goûte la nourriture et apporte des ajustements si nécessaire

• c’est délicieux!
• la nourriture est cuite à la perfection
• la nourriture a l’air appétissant
(couleur, forme, taille)

Le nettoyage :



1

2

3

4

• la cuisine est propre 

• la vaisselle est sèche et bien rangée 
• on a remis les ingrédients
• on finit à l’heure

Personnes responsables :
Chercher les ingrédients : ________________________________________________________

Préparer la recette : ____________________________________________________________
Laver la vaisselle : ______________________________________________________________
Essuyer la vaisselle : ____________________________________________________________

Ranger la vaisselle : _____________________________________________________________

Nettoyer le four, les comptoirs et la table : _________________________________________

Désinfecter les comptoirs et la table : ______________________________________________

Nettoyer l’évier : _______________________________________________________________
Remettre les ingrédients : ________________________________________________________
Évaluation – la cuisine (cuisine #2)


/16
Membres du groupe: _____________________________________________________


Recette(s): ____________________________________________________________
La préparation de la recette :

1

2

3

4

• les cheveux longs sont attachés en arrière

• on porte un tablier

• on suit les étapes dans la recette
• la vaisselle est lavée à l’eau chaude
• on se lave les mains fréquemment

• on suit les règles de sécurité et d’hygiène
Le travail en équipe :


1

2

3

4


• tout le monde fait sa part

• on travaille de façon autonome, sans l’aide de la professeure
• on est concentré sur la tâche à accomplir
• on aide les autres dans le groupe
• on travaille tranquillement sans déranger les autres 

• on reste dans sa propre cuisine
La qualité de la nourriture :

1

2

3

4


• on goûte la nourriture et apporte des ajustements si nécessaire

• c’est délicieux!
• la nourriture est cuite à la perfection
• la nourriture a l’air appétissant
(couleur, forme, taille)

Le nettoyage :



1

2

3

4


• la cuisine est propre 

• la vaisselle est sèche et bien rangée 
• on a balayé le plancher

• on finit à l’heure

Personnes responsables :

Chercher les ingrédients : ________________________________________________________

Préparer la recette : ____________________________________________________________
Laver la vaisselle : ______________________________________________________________

Essuyer la vaisselle : ____________________________________________________________

Ranger la vaisselle : _____________________________________________________________

Nettoyer le four, les comptoirs et la table : _________________________________________

Désinfecter les comptoirs et la table : ______________________________________________

Nettoyer l’évier : _______________________________________________________________

Balayer le plancher : ____________________________________________________________

Évaluation – la cuisine (cuisine #3)


/16
Membres du groupe: _____________________________________________________


Recette(s): ____________________________________________________________
La préparation de la recette :

1

2

3

4

• les cheveux longs sont attachés en arrière

• on porte un tablier

• on suit les étapes dans la recette
• la vaisselle est lavée à l’eau chaude
• on se lave les mains fréquemment

• on suit les règles de sécurité et d’hygiène
Le travail en équipe :


1

2

3

4


• tout le monde fait sa part

• on travaille de façon autonome, sans l’aide de la professeure
• on est concentré sur la tâche à accomplir
• on aide les autres dans le groupe
• on travaille tranquillement sans déranger les autres 

• on reste dans sa propre cuisine
La qualité de la nourriture :

1

2

3

4


• on goûte la nourriture et apporte des ajustements si nécessaire

• c’est délicieux!
• la nourriture est cuite à la perfection
• la nourriture a l’air appétissant
(couleur, forme, taille)

Le nettoyage :



1

2

3

4


• la cuisine est propre 

• la vaisselle est sèche et bien rangée 
• on a plié le linge
• on finit à l’heure

Personnes responsables :

Chercher les ingrédients : ________________________________________________________

Préparer la recette : ____________________________________________________________
Laver la vaisselle : ______________________________________________________________

Essuyer la vaisselle : ____________________________________________________________

Ranger la vaisselle : _____________________________________________________________

Nettoyer le four, les comptoirs et la table : _________________________________________

Désinfecter les comptoirs et la table : ______________________________________________

Nettoyer l’évier : _______________________________________________________________

Plier le linge : __________________________________________________________________
Évaluation – la cuisine (cuisine #4)


/16
Membres du groupe: _____________________________________________________


Recette(s): ____________________________________________________________
La préparation de la recette :

1

2

3

4

• les cheveux longs sont attachés en arrière

• on porte un tablier

• on suit les étapes dans la recette
• la vaisselle est lavée à l’eau chaude
• on se lave les mains fréquemment

• on suit les règles de sécurité et d’hygiène
Le travail en équipe :


1

2

3

4


• tout le monde fait sa part

• on travaille de façon autonome, sans l’aide de la professeure
• on est concentré sur la tâche à accomplir
• on aide les autres dans le groupe
• on travaille tranquillement sans déranger les autres 

• on reste dans sa propre cuisine
La qualité de la nourriture :

1

2

3

4


• on goûte la nourriture et apporte des ajustements si nécessaire

• c’est délicieux!
• la nourriture est cuite à la perfection
• la nourriture a l’air appétissant
(couleur, forme, taille)

Le nettoyage :



1

2

3

4


• la cuisine est propre 

• la vaisselle est sèche et bien rangée 
• on a rangé les chaises

• on finit à l’heure

Personnes responsables :

Chercher les ingrédients : ________________________________________________________

Préparer la recette : ____________________________________________________________
Laver la vaisselle : ______________________________________________________________

Essuyer la vaisselle : ____________________________________________________________

Ranger la vaisselle : _____________________________________________________________

Nettoyer le four, les comptoirs et la table : _________________________________________

Désinfecter les comptoirs et la table : ______________________________________________

Nettoyer l’évier : _______________________________________________________________

Ranger les chaises : _____________________________________________________________
Évaluation – la cuisine (cuisine #5)


/16
Membres du groupe: _____________________________________________________


Recette(s): ____________________________________________________________
La préparation de la recette :

1

2

3

4

• les cheveux longs sont attachés en arrière

• on porte un tablier

• on suit les étapes dans la recette
• la vaisselle est lavée à l’eau chaude
• on se lave les mains fréquemment

• on suit les règles de sécurité et d’hygiène
Le travail en équipe :


1

2

3

4


• tout le monde fait sa part

• on travaille de façon autonome, sans l’aide de la professeure
• on est concentré sur la tâche à accomplir
• on aide les autres dans le groupe
• on travaille tranquillement sans déranger les autres 

• on reste dans sa propre cuisine
La qualité de la nourriture :

1

2

3

4


• on goûte la nourriture et apporte des ajustements si nécessaire

• c’est délicieux!
• la nourriture est cuite à la perfection
• la nourriture a l’air appétissant
(couleur, forme, taille)

Le nettoyage :



1

2

3

4


• la cuisine est propre 

• la vaisselle est sèche et bien rangée 
• on a fait la lessive

• on finit à l’heure

Personnes responsables :

Chercher les ingrédients : ________________________________________________________

Préparer la recette : ____________________________________________________________
Laver la vaisselle : ______________________________________________________________

Essuyer la vaisselle : ____________________________________________________________

Ranger la vaisselle : _____________________________________________________________

Nettoyer le four, les comptoirs et la table : _________________________________________

Désinfecter les comptoirs et la table : ______________________________________________

Nettoyer l’évier : _______________________________________________________________

Faire la lessive: ________________________________________________________________

Évaluation – la cuisine (cuisine #6)


/16
Membres du groupe: _____________________________________________________


Recette(s): ____________________________________________________________
La préparation de la recette :

1

2

3

4

• les cheveux longs sont attachés en arrière

• on porte un tablier

• on suit les étapes dans la recette
• la vaisselle est lavée à l’eau chaude
• on se lave les mains fréquemment

• on suit les règles de sécurité et d’hygiène
Le travail en équipe :


1

2

3

4


• tout le monde fait sa part

• on travaille de façon autonome, sans l’aide de la professeure
• on est concentré sur la tâche à accomplir
• on aide les autres dans le groupe
• on travaille tranquillement sans déranger les autres 

• on reste dans sa propre cuisine
La qualité de la nourriture :

1

2

3

4


• on goûte la nourriture et apporte des ajustements si nécessaire

• c’est délicieux!
• la nourriture est cuite à la perfection
• la nourriture a l’air appétissant
(couleur, forme, taille)

Le nettoyage :



1

2

3

4


• la cuisine est propre 

• la vaisselle est sèche et bien rangée 
• on a nettoyé le comptoir du professeur
• on finit à l’heure

Personnes responsables :

Chercher les ingrédients : ________________________________________________________

Préparer la recette : ____________________________________________________________
Laver la vaisselle : ______________________________________________________________

Essuyer la vaisselle : ____________________________________________________________

Ranger la vaisselle : _____________________________________________________________

Nettoyer le four, les comptoirs et la table : _________________________________________

Désinfecter les comptoirs et la table : ______________________________________________

Nettoyer l’évier : _______________________________________________________________

Nettoyer le comptoir du professeur : _______________________________________________
